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Menivorschlage
fir jede Gelegenheit

Sie haben einen Anlass zum Feierne Nutzen
Sie unseren Partyservicel!

Wir bieten eine grof’e Auswahl an Speisen,
die wir gerne aut ihren Wunsch individuell zu-
sammenstellen und Ihnen ein auf Sie zuge-
schnittenes Angebot erstellen.

Ob Snacks, Vorspeisen, Hauptspeisen oder
Desserts, warme oder kalte Speisen, fir ihre

Feier haben wir das passende Essen.

Wir bieten unseren Partyservice ab 30 Perso-
nen an.

Viel Spaf} beim Auswdahlen wiinscht Ihnen lhr
Team vom

Loisachtaler Bauernladen




Vorspeisen und Suppen

® gemischte Antipasti
® Tomaten mit Mozzarella und frischem Basilikum
® |talienische Salami auf Rucola mit Parmesan
o Vitello Tonato
e gebr. Ente kalt auf Rucola
e Rindercarpaccio auf Rucola mit Parmesan
® Honigmelone mit feinem Parmaschinken
® gemischte Fischplatte
® Lachs an Rucola
e Spiefe: Tomate Mozzarella
Puten Ananas
Hackballchen Tomate
Mediterrane Spiefde
® Suppen mit:
Pfannkuchen
Bratspatzle / Leberspétzle
kl. Leberknodel / Bratnockerl
Bratstrudel

e verschiedene Cremesuppen

( Zucchini, Kartoffel, Paprika, Tomate, ..

)




Hauptspeisen vom Schwein

e Bierbraten
e Krustenbraten
* Rollbraten
e Spanferkel
e Spanferkel

e Surbraten

e Schweinemedaillons
e Elsasser Braten

e SpieBbraten

® Schnitzel (Stick)

e Cordon Bleu (Stuck)

e Schaschlik (Stick)

e Geschnetzeltes

vom Schlegel oder Schulter
vom Halsgrat / Kamm
Rollbraten

mit Bratfillung im Ganzen
Preis auf Anfrage

Schlegel, Schulter oder Hals
vom Filet mit Sauce

in Auflaufform mit
Schinken und Kase
Rollbraten gefillt mit

Brat und Krdutern

auch Paprika- oder
Champignon- usw.

mit Schinken und Kase
gefullt

mit feuriger Sof3e

vom Schwein




Hauptspeisen

vom Rind

e Rinderbraten magerer Schmorbraten
aus der Keule

e Sauverbraten in unserer hausgemachten
Beize eingelegt

e Gulasch deftig und herzhaft gewiirzt

e Burgunder Braten
e Chili con Carne
e Rouladen

(2 Stuck p.P.) herzhaft gefillt und gerollt

vom Kalb

e Schnitzel
e Kalbsbraten von unseren Milchkalbern
o Geschnetzeltes

e Kalbsmedaillons vom Filet




Hauptspeisen

vom Gefligel

e Putenrollbraten gefillt nach Winschen

e Putenrouladen gefillt mit Rucola, Parmesan,
Parmaschinken (2 St. p.P.)
e Putenschnitzel natur oder paniert

e Entenbrust

e Entenkeulen

e Gansekeulen
o Geschnetzeltes

e /2 Ente

vom Lamm

e Lammbraten

e Lammgulasch




Hauptspeisen

vom heimischen Wild

e Hirschbraten
e Rehbraten
e Wildschweinbraten

e Wildgulasch
e Rehgulasch

Vegetarisch

e Nudelauflauf

e Spinatknddel (3 Stick)

e Gemiselasagne

e Késespatzle

e Gratin — verschiedene Variationen

als Hauptspeise

Sonstiges

e Lasagne

e Gulaschsuppe

Unsere Speisen liefern wir lhnen in praktischen und schén anzu-

schauenden Warmebehaltern.




Beilagen und Salate

Beilagen

e Semmel-, Kartoffel- und Breznknddel - grof3

kleine Knodel
e Serviettenknodel

e Spatzle

e Reis

e Nudeln

e Kroketten

e Gratins - jeglicher Art
(z.B. Gemuse, Kartoffeln, ...)

e Sauerkraut

e Blaukraut

e Kartoffelpiree

e Salzkartoffeln

e Bratkartoffeln

e gem. Gemise




Beilagen und Salate

Salate

e Kartoffel- oder Kartoffelgurkensalat

e Krautsalat mit Speck

e Tomaten-, Gurken-, Bohnen-, Karottensalat
e Gefligelsalat

e Schichtsalat

e Hirtensalat

e Farmersalat

e Nudelsalat

e Kasesalat

e groBer bunter Salat (ca. 10 Personen)




Dessert

Alle Desserts bieten wir entweder in grof’en Schisseln oder

auch einzeln im Glas ausgarniert an.

e Mousse au Chocolat

e Bayrische Creme

e Rote Gritze mit Vanillesof3e
e Tiramisu

e Topfenstrudel

e Tiramisu

e Zitronencreme




Zu spater Stunde

e kalte Platten die individuell zusammengestellt werden kénnen
(Vorschlage finden Sie auf den néchsten Seiten)

e Fingerfood

e Wourstsalat, saure Semmelknodel, Presssacksalat

e Kaffee — Kaffeemaschine (2L) stellen wir lhnen gerne

Brotkorbe

Wir stellen Ihnen gerne einen Brotkorb mit verschiedenen Sorten
Brot, Semmeln, Brezen und Baguettes nach lhren Vorstellungen

zusammen.

Aufstriche

e Obazda

e Hubertus Schmalz

e Griebenschmalz

e Frischké&se in verschiedenen Varianten

e Lachscreme




Platten

e Rustikale Bauernplatte

e leberkas, Kassler, Presssack, versch. Streichwurst, Auf-

schnitt und vieles mehr

e Schinken Platte

e Roh und gekochte Schinken, Lachsschinken, usw.

e Salami Platte

e hausgem. Salami, Bistrosalami, Gefligelsalami, Pfeffersa-

lami, ital. Salami, ....

e Fingerfood Platte

e Fleischpflanzerl, Hahnchenkeulen, kleine Schnitzel

e Kaseplatte

e verschiedene Kdsesorten

e Bratenplatte

s Fischplatte

Die Platten kdnnen auf Ihren Wunsch individuell zusammenge-

stellt werden.




Equipment

e Gedeck fir das Hauptgericht p.P.
Grofder Teller, Messer und Gabel

o Kaffeegedeck p.P.
Kleiner Teller, Gabel, Loffel, Kaffeehaferl

e Tischdecken

Weil3e Tischdecken von unserer Wadscherei

Uber einen Auftrag von lhnen wiirden wir uns

freuen!

Notizen:




